
�
€�
     €�
�
€�
€�
�
�
75 cl�
37.5 cl�
Bordeaux (aoc)�
75 cl�
37.5cl�
�
Rouges (aoc)�
�
�
Château Haut brignays « medoc » �
28.00�
�
�
Chinon les gravinières «domaine Jourdan »�
25.50�
�
Château Gazin-Montaigu « premieres cote de blaye »�
23.50�
15.90�
�
Côte de Brouilly  « maison Duboeuf »�
23.50�
�
Mouton cadet « baron de rothschild »�
32.50�
18.00�
�
Barolo « Barbera Alba » (Italie)�
34.00�
�
La Bastide Dauzac « Margaux »�
65.00�
�
�
Bandol « Domaine de l’Olivette »�
42.00�
�
Château du seuil« graves »�
28.50�
17.50�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
Carafes et verres (aoc)                                                              verre  15  cl�
25 cl�
50 cl�
�
Blancs (aoc)�
�
�
Chinon les gravinières «domaine Jourdan »                                     7. 00�
12.00�
21.00�
�
Sancerre  « Jolivet »�
34.00�
19.00�
Bordeaux  «  médoc »                                                                                      8.00�
13.00�
23.00�
�
Riesling « g.lorentz »�
24.60�
14.30�
Minuty prestige rosé « côtes de Provence »                                  9.00�
15.00�
30.00�
�
Pouilly fumé « ladoucette »�
54.00�
30.00�
            Gris /blanc  « vin pays d’oc rosé » Gérard Bertrand                 7.00�
12.00�
21.00�
�
petit chablis « laroche »�
36.00�
�
            Chardonnay « vin pays d’oc »                                                                        7.00�
12.00�
21.00�
�
Condrieu « Guigal »�
62.00�
�
Petit Chablis « Laroche »                                                                           8.00�
13.00�
23.00�
�
Roses (aoc)�
�
�
�
�
�
�
Minuty Prestige  rosé « cotes de Provence »�
37.00�
�
�
�
�
�
Gris/ Blanc« Gerard Bertrand » pays d’oc�
29.50�
�
Verre de Gewurztraminer ‘’ vendange tardive ’’                      10.00�
�
�
�
�
�
�
      Verre de Loupiac                                    8.00�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
Bourgognes (aoc)�
�
�
                                                      Champagnes (75 cl)�
�
�
�
Santenay « Les Prarons »�
48.00�
�
Coupe de Champagne  brut (12cl)�
11.00�
�
�
Gevrey chambertin « Bichot »�
69.00�
�
Duval Leroy brut 79.00  /  Duval Leroy rose 1 er cru 95.00�
�
�
�
Morey Saint Denis 1er cru « Clos des Ormes »�
86.00�
�
Bollinger speciale cuvee   78.00  /   Gosset «Grand blanc de blanc » 180.00�
�
�
�
Saint Aubin « L’ebaupin » maison roux�
54.00�
�
Moët et Chandon brut 78.00  / Champagne « Vranken » brut 58.00�
�
�
�
Bonnes-Mares grand cru « Cote d’or » �
155.00�
�
Veuve Clicquot brut 85.00 / Pommery 1999 « Cuvée Louise »  155.00�
�
�
�
en blanc�
�
�
�
�
�
�
Meursault « aegerter »  �
72.00�
�
Digestifs (4 cl)�
�
�
�
Saint Veran « domaine Innocenti »�
32.00�
�
Calvados du pays d’auge groult �
8.50�
�
�
Pouilly fuissé « georges burrier » �
39.00�
�
Cognac remy martin VSOP�
8.60�
�
�
Cotes du Rhône  (aoc)�
�
�
Cognac Delamain  xo  �
12.00�
�
�
 Château neuf du pape  « clos l’oratoire »�
56.00�
�
   Williamine maison « Morand » ,    Vieille prune  de Souillac�
9.80�
�
�
Crozes  hermitage « les jalets » paul jaboulet ainé�
31.50�
�
Poire williams  g. Miclo �
8.50�
�
�
Cote  rotie « guigal »�
68.00�
�
�
�
�
�
Saint Joseph « Les Lauves »�
55.00�
30.00�
Expresso 100% arabica ou décaféine       3.00           Café crème 4.00�
�
�
�
BLANC ,       CONDRIEU « GUIGAL »�
62.00�
�
the et infusions 4.20�
�
�
�
�
�
�
N’ hesitez pas a demander les millesimes des vins au responsable�
�
�
�
�
�
�
�
�
�
�









